
VINO ROSADO 

 

 

MERLOT 

2012 

PREMIOS:  

“le mondial du rosé” 2013. Medalla de plata  
 

  

 
 

 

 

100% Merlot 

  

 
No tiene 

  

 
Color frambuesa de capa media  

  

 
 

Nariz dominada por una explosión de 

frutas rojas, (grosellas, frambuesas y 

fresas silvestres) junto a leves notas 

lácteas y recuerdos de golosinas.  

  

 
Tiene una boca estructurada, con buen 

cuerpo, volumen y peso de fruta, de 

tacto sedoso, con final fresco y 

aromático.  

 

 

Ensaladas templadas y frías, arroces, 

pasta, vegetales a la plancha, 

embutidos  

 
VENDIMIA 

Septiembre-Octubre 2012.  

 

NÚMERO DE BOTELLAS 
20.000 

 

ELABORACIÓN 
Nuestro rosado se elabora por el tradicional 

método del sangrado, para respetar al máximo 

la calidad de la fruta y mantener la 

personalidad y singularidad de la variedad. Tras 

el desfangado, fermenta a temperatura 

controlada en depósitos de acero inoxidable. 

 

 

TEMPERATURA RECOMENDADA 
12º-14º 

 

 
 


