MERLOT

100% MERLOT

NO TIENE

COLOR FRAMBUESA DE CAPA MEDIA

NARIZ DOMINADA POR UNA EXPLOSION DE
FRUTAS ROJAS, (GROSELLAS, FRAMBUESAS Y
FRESAS SILVESTRES) JUNTO A LEVES NOTAS
LACTEAS Y RECUERDOS DE GOLOSINAS.

TIENE UNA BOCA ESTRUCTURADA, CON BUEN
CUERPO, VOLUMEN Y PESO DE FRUTA, DE
TACTO SEDOSO, CON FINAL FRESCO Y
AROMATICO.

ENSALADAS TEMPLADAS Y FRIAS, ARROCES,
PASTA, VEGETALES A LA PLANCHA,
EMBUTIDOS

SEPTIEMBRE-OCTUBRE 201 2.
20.000

NUESTRO ROSADO SE ELABORA POR EL TRADICIONAL
METODO DEL SANGRADO, PARA RESPETAR AL MAXIMO
LA CALIDAD DE LA FRUTA Y MANTENER LA
PERSONALIDAD Y SINGULARIDAD DE LA VARIEDAD. TRAS
EL DESFANGADO, FERMENTA A TEMPERATURA
CONTROLADA EN DEPOSITOS DE ACERO INOXIDABLE.
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